
Saisonkarte 
 

Vorspeisen 
Edelfischsuppe            7,50€ 
Überbackene Bruschetta mit Tomaten und Mozzarella 8,50€ 
Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernen  5,50€ 
Bunter Salatteller mit gebratenen Sepia Streifen   13,50€ 
Gefüllte Aubergienenröllchen (Schinken-Käse) mit Tomatensauce  
und Parmesan 12,50€ 
 

Pasta 
Frische Ravioli gefüllt mit Steinpilz und Ricotta in Kirschtomatensauce  14,50€ 
Tagliatelle mit Kürbisstücken und Büffelmozzarella  
in Kürbiscreamsauce  13,50€  
Spaghetti mit Meeresfrüchten in Kirschtomatensauce (pikant)  14,50€ 
Maccheroni mit Rinderstreifen in Tomaten-Kräutersauce  13,50€ 
 

Hauptgerichte 
Hirschmedaillons in Preiselbeeren Sauce, Rotkohl und einem Kloß 29,50€ 
Gänsebraten mit Maronensauce, Rotkohl und einem Kloß 27,50€ 
Schweinebäckchen in Weißwein Sauce mit Kartoffelgratin und Gemüse  24,50€ 
Lammhüfte in Rotweinsauce mit Rosmarinkartoffel und Spinat  25,50€ 
Gegrilltes Lachsfilet auf Weißwein-Dijonsenf-Sauce, Ruccolasalat, Pinienkerne 
und Bratlinge   26,50€ 
Seiblingsfilet Müllerin-Art mit Risotto und Gemüse.                                               27,50€ 
Thunfischsteak auf Oliven-Kapern Sauce mit Bratlingen und Gemüse                   29,50€ 
 
  
  

Dessert 
Créme brulée 7,50€ 
Gemischtes Parfait 7,50€ 
Zabaione und Vanilleeis                                                                                             8,50€ 
 
 
Offene Weine:  
Pino Grigio, Chardonnay, Lambrusco, Merlot und Montepulciano Glas: 0,2l 8,50€ 



 
    

 
Herzlich willkommen im  

Landhaus Schlösser! 
 

Wir freuen uns, dass Sie unsere Gäste sind und werden 
uns bemühen, damit Sie Ihren Aufenthalt bei uns 

genießen. 
 

Auch für Ihre persönlichen Feiern sind wir gern für Sie da. 
Sprechen Sie uns an! Wir werden Ihnen gern ein 

individuelles Angebot erstellen. 
 

Ihr Landhaus Schlösser-Team 
 
 

Unsere Öffnungszeiten ab 01. April 2024  
 

Dienstag: ganzjährig Ruhetag 
Mittwoch bis Montag:    11.30 h – 22.30 h 

 
Unsere Öffnungszeiten ab  

01. Oktober 2024  
Montag:  17.00 – 22.30 h 
Mittwoch bis Freitag:  17.00 – 22.30 h 
Samstag, Sonntag  
und Feiertage: 11.30 – 22.30 h 

 
 

Bellissimo GmbH 
Tel.: 02237/ 6069940 

Landhausshlosser@gmail.com 

   



 

 
    Suppen  

 

Tomatencremesuppe mit Sahnehaube 6,00 € 
 
Kartoffel-Lauchsuppe 6,00 € 
 
Spinatcremesuppe 6,00 € 
 
Gemüsesuppe (Minestrone) 5,50 € 
 
 
Vorspeisen 
 
 
Geröstetes Brot mit frischen Tomaten, Zwiebeln und 
Thunfisch 8,50 € 

Vitello Tonnato mit Thunfischcreme 12,00 € 

Carpaccio vom Rind mit Ruccola und Parmesan 12,50 € 

Gemischter mediterraner Vorspeisenteller 13,50 €  

Hausgemachte Reibekuchen mit Lachs und  
Sahnemeerrettich an Salatbouquet  13,00 € 
 

 
 
 
Salate 
 
 
Tomatensalat mit Zwiebeln 7,50 € 

Ruccolasalat mit Parmesan und Kirschtomaten 8,00 € 

Tomaten und Thunfischsalat 8,50 € 

Insalata Caprese 
Tomaten, Büffelmozzarella und Basilikum 11,00 €  

Ausgebackener Schafskäse an Salat mit  
Pinienkern-Honig-Dressing 13,50 € 

Salat mit gebratenen Putenbruststreifen in 
Curry-Sauce 13,50 € 

Salat Capricciosa 12,00 € 

Bunter Salatteller mit gebratenen Rinderfiletstreifen 13,50 € 

Bunter Salatteller mit gebratenen Kalbsleberstreifen 13,50 € 

 



 

 
 

 

Nudelgerichte 

 

 
Spaghetti Bolognese 10,50 € 

Tortellini mit Schinken-Sahne-Sauce 10,50 € 

Spaghetti Carbonara 10,50 € 

Tagliatelle mit Lachsstreifen in Tomaten-Sahne-Sauce 14,50 € 

Lasagne Bolognese 11,50 € 

Vegetarische Bandnudeln mit frischen Kräutern in  
Rahmsauce 11,50 € 
 
 
 
 

 

 
Fleisch 
 
 
Paniertes Putenschnitzel mit Champignonrahmsauce 
Pommes frites und Salat 16,00 € 

Schweinemedaillons in Dijon-Senf-Sauce  
mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse 22,00 € 

Lammragout mit Salbei-Parmesan-Gnocchi 22,50 € 

Gebratene Kalbsleber in Butter und Salbei 23,00 € 

Geschmorte Kaninchenkeule in Rotweinjus, Petersilien 
Kartoffeln und Salat 23,00 € 

Rumpsteak 200 g mit Pfeffer-Sauce dazu  
Pommes Frites und Salat 26,00 € 

Rinderfiletmedaillon in frischer Pilzsauce mit Kartoffelgratin 
und Gemüse  28,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Fisch 
 
 
Dorade in Weißweinsauce mit Salzkartoffeln und Gemüse 24,50 € 

Gedünsteter Lachs auf Hollandaise-Senf-Sauce mit frischem 
Spinat und Salzkartoffeln 24,50 € 

Scampi (6 Stück) in Pernod-Sauce mit Risotto und Gemüse 25,00 € 

Gemischter gegrillter Fischteller mit Bratlingen und Salat 26,50 € 

 
 

 
 
 
 
 
Dessert 
 
 
Weißes Tartufo oder Cassata 6,50 € 

Vanilleeis mit frischer Erdbeersauce 6,00 € 

Mousse au Chocolat  6,50 € 

Tiramisu 7,00 € 

Pannacotta 6,50 € 

Hausgemachte Rote Grütze mit Bourbonvanille Eis 7,00 € 

Nougat-Parfait 7,50 € 

Gemischter Dessertteller für 2 Personen 14,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Getränke 

 

Gaffel-Kölsch vom Fass 0,2 l 0,3 l  0,5l 

 2,50 € 3,50 € 5,00 € 

Stauder Pils vom Fass  3,50 € 5,00 € 

Stauder-Radler vom Fass 0,25 l 0,3 l 0,5 l 

 2,50 € 3,50 € 5,00€ 

Erdinger Weizen/Weizen alkoholfrei 0,5 l 5,00 € 

Malzbier 0,33 l 3,50 € 

Fassbrause 0,3 l 3,50 € 

Gaffel-Kölsch alkoholfrei 0,33 l 3,50 € 

Stauder Pils alkoholfrei 0,33 l 3,50 € 

 0,2 l 0,3 l 

Cola, Fanta, Sprite, Spezi 2,50 € 3,50 € 

Gerolsteiner Sprudel 0,25 l 3,00 € 

Gerolsteiner Limonade(Citrus und Minze, 

Orange und Passionsfrucht 0,33 l 3,50 € 

Gerolsteiner Sprudel oder Medium 0,75 l 7,50 € 

Schweppes Bitter Lemon, Ginger Ale, 
Indian Tonic Water 0,2 l 3,50 € 

Apfel-/ Orangensaft  Flasche 0,2 l 3,50 € 

Apfelschorle klar /Rhabarberschorle Flasche 0,33 l 4,00 € 

Bionade 0,33 l 4,00 € 

Espresso / Caffee  2,50 € 

Espresso Macchiato  3,50 € 

Latte Macchiato/ Cappuccino  4,00 € 

Espresso Doppio  4,50 € 

Kännchen Kaffee  5,00 € 

Wein verschiedene Sorten 0,2 l  ab 8,00 € 
 Spezial ab 9,50 € 

Prosecco, Spritz, Hugo, Lillet  7,00/8,00 € 

Aperitif Digestive und alkoholische Getränke  ab 6,00 € 

Sherry, Martini, Campari  6,00 € 

Campari Soda / Campari Orange  8,00 € 

Cognac / Whisky  8,00 € 

Malteser / Grappa  6,00 € 

(alle Spirituosen, Aperitif, Digestiv = 4 cl) 

 

(auf der Terrasse servieren wir nur Getränke 0,3 l ) 
 


